owapog juaanpo))

e p V ection de vins : forfait +20 EUR)

MENU DU MARCHE 35 EUR

Assiette de moules jumbo, creme fleurette et Riesling
OU Carpaccio de veau fagon vitello tonnato, roquette mélangée
OU Croustillant d’escargots, ail et persil, fondue de tomate cerise
% ok ok ok %k 3k %k 3k 3k %k
Dos de cabillaud r6ti sur la peau, émulsion de chou-fleur, croustillant de lard fumé
OU Filet pur de porcelet, foie gras poélé, échalotes confites, réduction de vin de Bordeaux

OU Grosse assiette de moules jumbo, creme fleurette et Riesling, pommes paysannes, mayonnaise
moutardée

3k 3k 3k ok 3k 3k %k %k kK

Choix de desserts du jour OU Ardoise de fromages

(avec sélection de vins : forfait +20

TOUT CHANGEMENT DANS LE MENU ENTRAINERA UN SUPPLEME

MENU DE SAISON

3 services (une entrée) : 43 EUR
4 services (deux entrées) : 52 EUR
Terrine de foie gras 100% morceaux, fruits confits, pain brioché

sk ok ok ok ok ok %k %k ok %k

Trio de gambas grillés, bruschetta provengale

sk ok ok ok ok ok %k %k %k %k

Sorbet citron, limoncello glacé

3k 3k 3k ok ok 3% %k %k %k *k

Pigeon roti, réduction de vieux Porto

OU Poélée de St Jacques et moules de Zélande, creme légere safranée

ok ok ok ok ok ok %k ok ok ok

Choix de desserts du jour OU Ardoise de fromages




LA CARTE

LES ENTREES

Terrine de foie gras 100% morceaux, fruits confits, pain brioché 18 EUR
Assiette de moules jumbo, créme fleurette et Riesling 16 EUR
Carpaccio de veau fagon vitello tonnato, roquette mélangée 16 EUR
Croustillant d’escargots, ail et persil, fondue de tomate cerise 16 EUR

Trio de gambas grillés, bruschetta provengale 16 EUR

CLASSIQUES

Duo de croquettes aux crevettes grises et fromage 15 EUR
Duo de croquettes aux crevettes grises 16 EUR

Duo de croquettes au fromage 14 EUR

LES PLATS

Dos de cabillaud roti sur la peau, émulsion de chou-fleur, croustillant de lard fumé 24 EUR
Filet pur de porcelet, foie gras poélé, échalotes confites, réduction de vin de Bordeaux 24 EUR

Grosse assiette de moules jumbo, creme fleurette et Riesling, pommes paysannes, mayonnaise moutardée
24 EUR

Pigeon roti, réduction de vieux Porto 29 EUR

Y

Poélée de St Jacques et moules de Zéla e légere saf

CLASSIQUES
Filet mignon de boeuf grillé beurre maitre d’h6tel 24 EUR
(avec une autre sauce : + 5 EUR)
Tartare de boeuf haché minute 22 EUR
Entrecéte ribeye irlandaise grillée beurre maitre d’hétel 27 EUR

(avec une autre sauce : + 5 EUR)



